





Gentili Clienti,

se avete allergie e/o intolleranze, potete consultare la tabella degli allergeni
nell’ultima pagine del menu (Regolamento (UE) 1169/2011).

Viinvitiamo tuttavia a sottolinearci le vostre possibili allergie ed intolleranze
indipendentemente dai piatti scelti al fine di non incorrere in rischi inutili.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura
negativa, come descritto nelle procedure del Manuale di Gestione della Sicurezza
Alimentare mediante Sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.
A seconda della disponibilita del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere
surgelati all’origine.

Il personale di sala € a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla
natura e origine delle materie prime utilizzate nella preparazione dei piatti presenti
nel menu.






BATTAGLIA DI PROSCIUTTI 16
Battle of the hams

BIGNE ALLA VALPELLINENTZE 14
Puff pastry with Valpellinentze

CUORE DI CARCIOFO, CREMA DI CASTAGNE E MANDORLE 17
Artichoke heart, chestnut and almond cream

TERRINA DI LINGUA E SALMERINO CON KIWI E ZAFFERANO 18
Terrine of tongue and char with kiwi and saffron

TROTA AGLI AGRUMI, SPUMA DI LATTE DI CAPRA E ARIA DI LEVISTICO 19
Trout with citrus fruits, goat’s milk foam and lovage air



ORZOTTO FONTINAEBOUDIN 16
Orzotto Fontina cheese and boudin

TORTELLO D’ANATRA, AGRUMI E SEDANO CANDITO 19
Duck tortello, citrus and candied celery

GNOCCHI GRIGLIATI, BARBABIETOLA E FONDO DI VERDURE 17
Grilled gnocchi, beetroot and vegetable stock

SPAGHETTI FELICETTI AL BURRO ACIDO E CEDRO ARROSTO 18
Spaghetti Felicetti with sour butter and roasted citron

PACCHERI, CERVO, LAMPONI E TOPINAMBUR 19
Paccheri, venison, raspberries and Jerusalem artichokes

Peula2.0 15
Traditional Aosta Valley soup



TATAKI DI CERVO E PATATE 25
Tataki deer and potato

STORIONE, AVENA E CAVOLO VIOLA 26
Sturgeon, oats and purple cabbage

GUANCIA DI MANZO E CAVOLO NERO 24
Beef cheek and black cabbage

PICCIONE, RADICCHIO SCOTTATO, POMPELMO E BARBABIETOLA 28
Pigeon, seared radicchio, grapefruit and beetroot

PoLLo FRITTO, SALSA OLANDESE E PATATE AMERICANE 20
Fried chicken, hollandaise sauce and sweet potatoes

MILLEFOGLIE DI SEDANO RAPAEPORRO 21
Celeriac and leek millefeuille



AL CONTANDINO NON FAR SAPERE... 12
Don't let the farmer know...

PANE, BURRO E MARMELLATA 9
Bread, butter and jam

CHEESECAKE, PORCINI, PEPE LUNGO E CIOCCOLATO FONDENTE 8
Cheesecake, porcini mushrooms, long pepper and dark chocolate

CANNOLO: RICOTTA DI PECORA, CIOCCOLATO E NOCI 9
Cannolo: sheep ricotta, chocolate and walnuts

PANNA coTTA: DI CAPRA, PREZZEMOLO, POMPELMO 8
Panna cotta: goat, parsley, grapefruit






ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagit, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI
Ogni prodotto in cui viene usatoil latte: -
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie MiLK
MOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetariin cui & presente
ilpesce, anche se in piccole percentuali

SESAMO

Semiinteri usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

LUTINE

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
~ farro, kamut,inclusi ibridati derivati

arrosti, salamini, farine e similari

SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
' condimenti, specie nella mostarda

SEDANO
Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

. _
Uova e prodotti che le contengono come:
. maionese, emulsionanti, pasta all'uovo










