




Gentili Clienti,

se avete allergie e/o intolleranze, potete consultare la tabella degli allergeni 

nell’ultima pagine del menù (Regolamento (UE) 1169/2011 ). 

Vi invitiamo tuttavia a sottolinearci le vostre possibili allergie ed intolleranze 

indipendentemente dai piatti scelti al fine di non incorrere in rischi inutili. 

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura 

negativa, come descritto nelle procedure del Manuale di Gestione della Sicurezza 

Alimentare mediante Sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04. 

A seconda della disponibilità del mercato, alcuni prodotti potrebbero essere 

surgelati all’origine. 

Il personale di sala è a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla 

natura e origine delle materie prime utilizzate nella preparazione dei piatti presenti 

nel menù. 





Antipasti 

Battaglia di prosciutti  16 
Battle of the hams 

Bignè alla Valpellinentze  14 
Puff pastry with Valpellinentze 

Cuore di carciofo, crema di castagne e mandorle  17 
Artichoke heart, chestnut and almond cream 

Terrina di lingua e salmerino con kiwi e zafferano  18  
Terrine of tongue and char with kiwi and saffron 

Trota agli agrumi, spuma di latte di capra e aria di levistico  19 
Trout with citrus fruits, goat’s milk foam and lovage air 



Primi

Orzotto fontina e boudin  16 
Orzotto Fontina cheese and boudin 

Tortello d’anatra, agrumi e sedano candito  19 
Duck tortello, citrus and candied celery 

Gnocchi grigliati, barbabietola e fondo di verdure  17 
Grilled gnocchi, beetroot and vegetable stock 

Spaghetti Felicetti al burro acido e cedro arrosto  18 
Spaghetti Felicetti with sour butter and roasted citron 

Paccheri, cervo, lamponi e topinambur  19 
Paccheri, venison, raspberries and Jerusalem artichokes 

Peulà 2.0  15 
Traditional Aosta Valley soup  



Secondi

Tataki di cervo e patate  25 
Tataki deer and potato 

Storione, avena e cavolo viola  26 
Sturgeon, oats and purple cabbage 

Guancia di manzo e cavolo nero  24 
Beef cheek and black cabbage 

Piccione, radicchio scottato, pompelmo e barbabietola  28 
Pigeon, seared radicchio, grapefruit and beetroot 

Pollo fritto, salsa olandese e patate americane  20 
Fried chicken, hollandaise sauce and sweet potatoes 

Millefoglie di sedano rapa e porro  21 
Celeriac and leek millefeuille 



Dolci

Al contandino non far sapere...  12 
Don’t let the farmer know... 

Pane, burro e marmellata  9 
Bread, butter and jam 

Cheesecake, porcini, pepe lungo e cioccolato fondente  8 
Cheesecake, porcini mushrooms, long pepper and dark chocolate 

Cannolo: ricotta di pecora, cioccolato e noci  9 
Cannolo: sheep ricotta, chocolate and walnuts 

Panna cotta: di capra, prezzemolo, pompelmo  8 
Panna cotta: goat, parsley, grapefruit





ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI






